DIENSTAG, 25. DEZEMBER 2018

WEIHNACHTSBRUNCH IM GAUDIUM:

Hausgemachte Kostlichkeiten vom Buffet zwischen 11:30 und 14:30 Uhr

Vorspeisenvariationen:

Rindsiilzchen mit Kiirbiskernvinaigrette
Wildpastete mit Cumberland, Geflillte-Eier Gemiise Mayonnaise
Heurigenplatte mit Spezialitdten aus der Selchkammer
Rohschinken Wildsalami, Raucherlachs, Raucherfisch

Suppen:
Gansleinmachsuppe mit Broselknoderl
Leberknodel- / Frittatensuppe

»
Hauptspeisen: ***

Weihnachtsgansl
Hirschgulasch, Zwiebelrostbraten
Gefiillten-Schweinebauch, Dollertaler
Schweinsschnitzel und gebackene Huhnerflligerl
Rotbarsch im Kauterpackerl

Beilagen:

Rotkraut
Erdapfelknodel, Serviettenknddel,
Pommes und Reis
Buntes Salatbuffet

Dessert:
uberbackene Topfenpalatschinken
Maroni Dessert im Glas,
Mini Schaumrollen und Punschkrapferl

ALL
INCLUSIVE

(ESSEN &
GETRANKE)

€ 33,- pro Person (Kinder von 6 - 12 Jahre €16,-)
Menii-Anderungen vorbehalten

ACHTUNG: 25. & 26. DEZEMBER, 11.00 - 15.00 UHR, FESTTAGS-SCHMANKERL A LA CARTE IM HAUPTLOKAL!




